


Menü Elise 

Hühnersuppe mit reichhaltiger Einlage 

*** 
Sahnesalat, Möhrensalat 

*** 
Rinderbraten mit Bratensoße, Hähnchenbrust in Knusperpanade 
Geschmorte Zwiebeln und Pilze, frische Gartengemüse 
Kartoffeln und Kroketten 

*** 
Vanilleeisbombe mit heißen Kirschen 

€ 41,- 

 
Menü Anneliese 

Hühnersuppe mit kräftiger Einlage 

*** 
Bohnensalat, Möhrensalat, Krautsalat, Gurkensalat 

*** 
Saftiger Rinderbraten mit Bratensoße,  
Pfeffernackenbraten  mit Pilzen und Zwiebeln  
Hähnchenbrust Piccata, Rahmsoße mit grünem Pfeffer 
Gartengemüse , Salzkartoffeln und Kroketten 
*** 
Warmer Schokoladenpudding mit Vanillesoße 

€ 43,- 

 
Menü Helene 

Rindfleischsuppe mit reichhaltiger Einlage 

*** 
Salatbüfett, verschiedene Blattsalate, Rohkostsalate,  
French-Dressing, Himbeeressig-Dressing 
*** 
Rinderroulade mit Rouladensoße, Schweinemedaillons  
Hähnchenbrust Piccata, Champignonrahmsoße,  
Frische Gartengemüse, Salzkartoffeln und Rösti 

*** 
Welfenspeise, Vanilleeis mit warmen Beerenfrüchten 

€ 49,90 

 



Menü Katharina 

Geräucherter Lachs von der Nordhäuser Mühle mit Senf-Dill-Honigsoße, 
Blattsalate mit French-Dressing 

Baguettebrot 

*** 
Hühnersuppe mit kräftiger Einlage 

*** 
Züricher Geschnetzeltes 
Schweinemedaillons mit Parmesan-Kräuterkruste 
Frisches Pfannengemüse, Röstitaler, Salzkartoffeln 
*** 
Dekorierter Nachtischteller mit Vanilleeis, Schokoladenmousse und frischen 
Früchten 
 
€ 52,- 
 
 

 
 
 
 
 
 
Mitternachtsimbiss: 

Käseplatte, Schinken, Brot und Butter 
Kaffee 
 
+ € 11,50 
+ € 4,50 Currywurst 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Spargelbüfett 

Spargelsuppe 

*** 
Heimischer Stangenspargel 
Westfälischer geräucherter Schinken und gekochter Schinken 
Rührei, kleine Schweineschnitzel,  
Flüssige Butter, Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln 
 
€ 29,50 
 
mit frischen Erdbeeren und Vanilleeis 
+ € 7,- 
 
 

St. Hubertus 

Kürbiscremesuppe 

*** 
Sahnesalat 

*** 
Hirschkalbsbraten mit Kirsch-Pfeffersoße, Preiselbeer-Birnen 
Schweinemedaillons mit Champignonrahmsoße 
Pilze und Zwiebeln 
Rosenkohl, Rotkohl 
Kartoffelknödel, Salzkartoffeln 

*** 
Vanilleeis mit kandierten Apfelspalten 
 
€ 46,50 
 
 

 

 

 

 

 

 

 



Grünkohlessen 

Grünkohl mit frischer Kohlwurst und Kasselernacken  
Salzkartoffeln und Bratkartoffeln  
 
€ 19,50 
 
 

Italienisches Büfett 

Antipasti 
Knackige Salatauswahl mit Balsamico-und Joghurtdressing 
Tomate-Mozzarella, Melone mit Schinken, frisches Baguette 

*** 
Saltimbocca (kleine Kalbsschnitzel natur mit Schinken und Salbei) 
Piccata von der Hähnchenbrust, Tomatensoße 
Grillgemüse, Rosmarinkartoffeln, Tagliatelle 

*** 
Tiramisu, Panna cotta mit Himbeermark, frische Obstplatte 
 
€ 47,50 
 
 

Büfett Luise 

Rohkostsalatplatte mit French- und Himbeerdressing 
Melone mit westfälischem Schinken 
Fischplatte mit geräuchertem Lachs und Forellenfilets 
 
Rinderbraten mit Zwiebeln und Pilzen, Bratensoße 
Schweinemedaillons, Hähnchenbrust natur, Champignonrahmsoße 
Blumenkohl, Erbsen, Möhren 
Rösti und Salzkartoffeln 

*** 
Schokoladenmousse, Obstplatte mit frischen Früchten 
 
€ 45,90 

 
 
 
 
 
 



Büfett Marie 

Möhrensalat, Krautsalat, Prinzessbohnensalat 

*** 
Kräuternackenbraten am Büfett geschnitten mit Zwiebeln und Pilzen, 
Tikka Curry mit Reis 
Pfannengemüse 
Kartoffelgratin 
 
€ 29,- 
 

 

Büfett Karoline 

Rohkostsalatplatte mit French- und Himbeerdressing 
Baguettebrot 

*** 
Hähnchenbrust Piccata mit Tagliatelle und Tomatensoße 
Gemüsecurry mit Jasminreis 
Schweineschnitzel mit Champignonrahmsoße 
Röstitaler 
 
€ 32,- 
 
Apfel-Crumble mit Vanillesoße und Vanilleeis + € 7,50 
 
 

Büfett Elisabeth 

Überbackener Ziegenkäse mit Rote Bete Scheiben 
auf Wildkräutersalat, Rohkostsalatplatte mit French- und Himbeerdressing, 
Baguettebrot 

*** 
Lachsfilet mit Pfefferschmand und Salzkartoffeln 
Schweinemedaillons mit Pommerie-Senf-Soße 
Rösti, Backofengemüse mit Schafskäse 
 
€ 38,50 
 
Tiramisu + € 7,50 



Sommergrillbüfett 

Frisch gegrillte Leckereien auf der Terrasse. 
Bratwurst, Nackensteaks, Hähnchenbrust, 
Zwiebeln und Pilze, Wedges, Kartoffelsalat, Baguette, 
Rohkostsalate mit zwei Dressings, Grillsoßen 
Backofengemüse mit Schafskäse 
 
€ 23,50 
 
Erweitert mit: 
Kleinen Rumpsteaks + € 9,90 
Tomate Mozzarella, Anti Pasti + € 8,40 
 
Panna Cotta mit Himbeermark und Obstsalat + € 9,- 
 
Weitere vegetarische Varianten: 
Ratatouille- Päckchen 
Zucchini-Schafskäse- Röllchen mit Kirschtomaten am Spieß 
 

 

Büfett Christine 

Knackige Rohkostsalate, Kartoffel-Rucola-Salat 
Schweinerückensteaks, Hähnchenbrust in Knusperpanade 
Roastbeef am Stück, Garnelenpfanne 
Ofengemüse mit Schafskäse 
Ofenkartoffeln mit Olivenöl 
Hausgemachte Kräuterbutter, 
Kräuterschmand, Sauce béarnaise 

Grillsoßen und warmes Baguettebrot 

*** 
Frischer Obstsalat und Tiramisu 
 
€ 52,- 
 
 
 



Landhotel Frühstück 

Sekt zum Empfang 
Kaffee, Tee, Orangensaft, Milch, Kakao nach Wunsch 
Brötchenauswahl, Croissants, Brot 
Verschiedene Konfitüren, Honig, Pflaumenmus, Rübenkraut, Nutella, 
Vegetarischer und veganer Brotaufstrich, Frischkäse 
Müsli, Cornflakes, hausgemachtes Birchermüsli, Joghurt, Quark 
Käseauswahl, Schinken und Wurstauswahl 
Fischplatte mit geräuchertem Lachs und Forellenfilets, 
Senf- Dill Soße, Sahnemeerrettich 
Nürnberger Rostbratwürstchen,  
Antipasti, Tomate / Mozzarella 
Rührei, Spiegelei, gekochte Eier 
Obstsalat, Tagesdessert 
 
€ 22,50 
dazu 
Hühnersuppe oder Rindfleischsuppe   + € 6,50 
 
 

Landhotel Brunch 

Sekt zum Empfang 
Kaffee, Tee, Orangensaft, Milch, Kakao nach Wunsch 
Brötchenauswahl, Croissants, Brot 
Vegetarischer und veganer Brotaufstrich, Frischkäse, Joghurt 
Käseauswahl, Schinken und Wurstauswahl 
Fischplatte mit geräuchertem Lachs und Forellenfilets, 
Senf- Dill Soße, Sahnemeerrettich 
Pflaumen im Speckmantel, Nürnberger Rostbratwürstchen, Speck 
Antipasti, Tomate / Mozzarella 
Rührei, 
Überbackener Ziegenkäse auf Ruccola mit Rote Bete, 
Möhren-Ingwer-Suppe, 
Hähnchenbrust piccata, Tomatensoße, Tagliatelle, 
Pfannengemüse, 
Bayerisch Creme mit Fruchtspiegel, Schokoladencreme, Obstsalat 
 
€ 37,50 
 
 
 
 
 
 



Zum Empfang 
 
Sekt,  
Kir Royal ( Sekt mit Cassis) 
Lillet Wild Berry  ( Weinhaltiger Aperitif mit Schweppes Wild Berry und 
Waldbeeren 
Aperol Spritz (Sekt mit Aperol und Soda) 
 
 
Alkoholfrei 
Orangensaft 
Alkoholfreier Cocktail  ( verschiedene Säfte, Grenadine, Sirup und 
Mineralwasser) 
Alkoholfreier Sekt 
 
 
 
Brotkonfekt, gefüllte Blätterteigteilchen 
3 Stück a Person      € 3,90  
 
 
 
Fingerfood     
Frische Obstspieße    2,50 
Tomate Mozzarella Spieße   2,50  
Pflaumen im Speckmantel   1,30 
Käse Weintrauben Spieße   1,30 
Kleine Hackbällchen mit Kirschtomaten 2,50  
Hähnchenspieß     2,50  
Rucolaschnitzelchen am Spieß   2,50 
Lachstatar auf Pumpernickel   3,50  
Lachs-Crêpe- Röllchen am Spieß  3,50 
Gläschen mit Krabbencocktail   3,90 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Vegetarische Gerichte 
Grünkernbratlinge mit Pfannengemüse und Kräuterquark 
Spinatlasagne 
Backofengemüse mit Schafskäse 
Gemüsecurry mit Reis (auch vegan) 
 
 
 
 
 
Weitere Vorspeisen 
Gratinierter Ziegenkäse mit Honig und Walnüssen, Wildkräutersalat mit 
Frenchdressing 
Geräucherter Lachs mit Honig-Senf-Dillsoße 
Honigmelone mit Schinken 
Vitello Tonnato 
 
Weitere Hauptgerichte 
Gefüllte Hähnchenbrust mit Spinat und Fetakäse 
Kalbschnitzel 
Schweinemedaillons mit Tomate- Mozzarella überbacken 
Roastbeef, rosa am Stück gebraten 
Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Petersilienbutter 
 
Weitere Nachspeisen 
Griespudding mit Zimtpflaumen 
Kirschwasserparfait mit heißen Kirschen 
Vanilleeis mit frischen Erdbeeren, Blaubeeren nach Saison 
Zimtparfait mit heißen Kirschen 
Cème brûlée 
Rote Grütze mit Vanillesoße 
Tiramisu 
 
Dessertbüfett in Gläschen: 
Bayerisch Creme mit Himbeermark, Mousse au chocolat, Frischer Obstsalat 





Hausgemachte Naschwerke 

Stachelbeer-Torte     € 47,- 

Schwarzwälder Kirsch-Torte   € 47,- 

Preiselbeer-Eierlikör-Torte   € 47,- 

Quark-Sahne-Torte    € 47,- 

Frankfurter Kranz     € 58,- 

Himbeer-Joghurt-Torte    € 47,- 

Schokoladen-Sahne Torte   € 47,- 

Nuss-Sahne-Torte     € 47,- 

Mocca-Torte     € 47,- 

Pfirsich-Maracuja-Torte    € 47,- 

Erdbeerkuchen     € 37,- 

Apfelkuchen     € 37,- 

Marmor-Topfkuchen    € 37,- 

Streuselkuchen mit Kirschen   € 37,- 

Butterkuchen (großes Blech)   € 74,- 

Aprikosen-Schmandkuchen   € 37,- 

Russischer Zupfkuchen    € 37,- 

 

Nachmittagskaffee (so viel Sie mögen) 

Pro Person € 6,- 

 

Stand Januar 2024 
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